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Garnek do Ryżu

Nr katalogowy: 3879

Producent: Tristar

Czas wysyłki: 48 godzin

Gwarancja: rok od daty zakupu
Kraj produkcji: Chiny

Cena

119,00 PLN

Opis produktu

Opis: Garnek do gotowania ryżu firmy trisar o pojemności 0,6l sprawi, że szybko, łatwo i bezproblemowo ugotujemy ryż.
Element wewnętrzny można wyjąć przez co czyszczenie staje się znacznie prostsze. Powłoka naczynia jest
nieprzywierająca, dzięki czemu ryż się nie przykleja i nie przypala. Garnek po ugotowaniu ryżu wyłącza się
automatycznie. Posiada również system utrzymywania ciepła, przez co ryż jest stale ciepły i gotowy do podania. W
komplecie znajduje się miarka oraz specjalna łyżka. Dzięki przeźroczystej pokrywie, można na bieżąco sprawdzać etap w
jakim znajduje się gotowany ryż.

Dane techniczne:
- powłoka nieprzywierająca
- szklana pokrywa
- pojemność: 0,6 l
- obudowa metalowa
- wyjmowany pojemnik wewnętrzny
- ochrona przed pracą na sucho
- nóżki antypoślizgowe
- automatyczne wyłączanie
- w zestawie miarka i łyżeczka
- lampki kontrolne
- wymiary: 23 x 20 x 21cm
- waga: 1.3 kg
- moc: 300 Wat

Ilość ryżu możliwa do ugotowania:

W garnku o pojemności 0,6 litra możemy maksymalnie ugotować:
- 500 gram ryżu do sushi.
- 450 gram ryżu jaśminowego lub długoziarnistego
- 450 gram ryżu basmati jędrnego
- 420 gram ryżu basmati miękkiego
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- 320 gram ryżu czerwonego, brązowego, czarnego lub innego z otrębami

Proporcje wody do ilości ryżu jaką należy zastosować.

- ryż jaśminowy oraz długoziarnisty 1,3 ilości ryżu
- ryż do sushi 1,2 ilości ryżu
- ryż basmatii jędrny 1,3 ilości ryżu lub ryż basmatii miękki 1,4 ilości ryżu
- ryż z otrębami, brązowy, czerwony lub czarny 1,8 ilości ryżu

Chcąc ugotować 1 szklankę ryżu jaśminowego należy do garnka wlać 1,3 szklanki wody.
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